
Rolos servidos em 4 peças

Mango Maki   3€

Tekka Maki   4€

Salmão Maki   3,50€

Kappa Maki   3€
(Pepino e sésamo)

Shiromi Maki   3,50€
(Peixe branco)

Hot Fruta   5,50€
(Sushi tempura com salmão, morango 

e queijo creme com molho tarê)

Hot Fujy   6€
(Sushi panado com farinha panko, 

queijo creme, salmão temperado

 e molho tarê)

Fray Especial   6,50€
(Salmão panado com maionese 

e alface)

Hot Salmão   4€
(Salmão, queijo creme panado 

com molho tarê)

Hot Tekka   4€
(Atum, queijo creme panado 

com molho tarê)

Bow Roll (8 Peças)   8€
(Salmão grelhado, queijo creme e ovas)

Temaki de ovas   8€
(Temaki com ovas e pepino)

Temaki Aka   6€
(salmão e queijo creme)

Salmão Skin   6€
(Pele de salmão grelhada, manga, pepino 

e maionese com mostarda)

Unagui   8€
(Enguia grelhada e pepino)

Temaki California   6€
(Camarão, pepino, abacate e alface)

Salmão Temaki   5,50€
( salmão e cebolinho)

Tekka Temaki   6,50€
(Temaki de atum)

Black Temaki   6,50€
(Salmão ou atum com queijo creme)

Spicy Temaki   7€
(Atum ou salmão picante)

Temaki Tempura   8,50€
(Temaki frito à sua escolha)

Makimono

Hosomaki (Rolo tradicional)

Hot Sushi

Temaki (Sushi em formato de cone)

Pequenos pratos

Uramaki (Rolo invertido)

Salmão Salada   6,50€
(Misto de salada verde com salmão,

 molho de soja e maçã)

Sunomono   4€
(Pepino japonês desidratado, cenoura

 e molho agridoce)

Ceviche   7,50€
( Misto de peixe com avinagrado ponzu)

Horenso no Goma Ae   3€
( Espinafres com molho de sésamo)

Salada Origami   8,50€
( Camarão tempura com salada)

Tataki de Vieira   9€
( Vieira marcada na chapa com molho citrino)

Carpaccio de Salmão   7,50€
( Fatias finas de salmão, rúcula, queijo mozzarela

 e vinagre balsâmico)

Nasú   4€
( Beringela com molho sésamo)

Califórnia Maki   5,50€
(Camarão, pepino, alface e abacate)

Salmão Mango Maki   5,50€
(Salmão, manga e pepino)

Salmão Skin Maki   4,50€
(Pele de salmão, manga, pepino

 e maionese com mostarda)

Unagui Maki   6,00€
(Enguia grelhada e pepino)

Spicy Maguro Maki   7,00€
(Atum picante, cebolo e tobiko wasabi)

Vegan Maki   4,50€
(Sushi de vegetais)

Kani maki   6€
(Caranguejo tempura, legumes 

e maionese japonesa)

Mitsu Maki   5,50€
(Atum, salmão, peixe branco e ovas)

Ebi Maki   6,50€
(Camarão, abacate, rúcula 

e ovas de peixe voador)

Ebitem   7€
(Camarão panado, beterraba 

e alface)

kani tropical   6,50€
(Caranguejo tempura, manga, pepino 

e maionese japonesa)

Aka Maki   5,50€
(Salmão picado, cebolinho e queijo creme)

Salmão ou Tekka Rainbow   6€
(tomate, rúcula e manga)

Ithigo Maki   7€
(Salmão, morango, brie e amêndoa)

Black ou White Maki   6,50€
(Salmão e queijo creme)

Romeu e Julieta   6€
(Marmelada, morango e queijo creme)

California Especial   6,50€
(Manga, pepino, salmão e ovas de Massago)

I.V.A. incluído à taxa de 13%

Este Estabelecimento tem Livro de reclamações

Yakisoba de Legumes   11,50€
(Legumes salteados na chapa com

 macarrão japonês)

Yakisoba de Frango   12,50€
(Frango com legumes salteados na chapa e 

macarrão japonês)

Yakisoba de Camarão   14€
(Camarão com legumes salteados na chapa e 

macarrão japonês)

Yakimechi   8,50€
(Arroz com legumes salteados)

Shirashi Origami   12€
(Tigela de Arroz de sushi e sashimi misto

 em especiarias japonesas e portuguesas)

Shirashi de Salmão   10€
(Tigela de Arroz de sushi e sashimi de salmão)

Ebi Furay   8,50€
(Camarão panado em farinha panko 

e molho tonkatso)

Ika Furay   7,50€
(Lula panada em farinha panko e molho tonkatso)

Furay Torresmo do Mar   5,50€
(Ovas de choco panadas) 

Salmão Sinjô   5€
(4 peças de trouxinha de salmão)

Ebi Sinjô   5€
(Crepe Japones de camarão)

Gohan   2€
(Arroz Branco Japonês) 

Yaki Yasai   4€
(Legumes salteados)

Shari   2,50€
(Arroz de sushi)

Misoshiru   2,50€
(Sopa de Miso com Tofu, Algas, 

Alho francês e Sésamo)

Shot Gaspacho 2€
(com tártaro de salmão e caviar de lumpo)

Yakisoba (Massa Japonesa)

Shirashi

Furay (Fritos)

Acompanhamentos

Sopas

Tiramissu   5€

(Semifrio de tiramissu com chá verde)

Petit Gateau

 (com chantilly de chá verde)  5,50€

Selecção de Frutas   5€   2 pax 8€

Selecção de Frutas c/Chocolate quente   6,50€   2 pax 9€

Sopa Fria de frutas com Espumante   6€

Gelados à Carta  3,5€

Sobremesas

Chá  Verde    /    Sésamo     /    Lima

Baunilha    /    Lichias    /    Framboesa   /

    Gengibre  

Origami Maki   6€
(Polvo á lagareiro, tomate seco e

 brôa de milho)

Luso Maki   8€
(Bacalhau com grelos e coentros)

Serra Ka   6€
(Salmão,rúcula, queijo da serra e

 molho especial)

Hot Roll   7€
(Salmão, ova, queijo da serra, cebolinho e

 2 tipos de molho tarê)

Gunkan Luso   8€
(Peixe branco e bacalhau temperado)

Niguiri de Sardinha Braseada   4,50€

Tataki Origami   7,50€
(5 fatias de salmão marcado na chapa com orégãos,

 azeite e molho ponzu)

Atum Vasco da Gama   8€
(Atum marcado na chapa com canela 

e molho agridoce)

Salada Origami   8,50€
(Camarão tempura com salada)

Sashimi Origami   8€
(5 fatias de salmão meio braseado 

com azeite shoyu)

Tempura Peixinho da Horta   6€
(Tempura de feijão verde)

Furay Torresmo do Mar   5,50€
(Ovas de choco panadas)

Tataki do Chef   8,50€
(Atum panado em sésamo marcado na chapa)

Origami Arena  14€ 
(Lombo de vaca picado 

com molho de sésamo e mostarda)

Sushi Origami do Chefe   30€
(8 niguiris, 8 uramakis, 4 hosomakis e 

4 gunkans)

Tibiko Sushi   12,50€
(4 mini niguiris, 4 hosomakis e 

2 gunkans de salmão)

Sushi Moriawase   14€
(4 niguiri, 4 hosomaki e 4 uramaki)

Sushi Vegetariano   11,50€
(4 niguiri, 4 hosomaki e 

4 uramaki)

Rookie´s Sushi   14€
(4 niguiris, 4 hosomaki  e 

4 uramaki sem peixe cru)

Sashimi Moriawase   20€
(20 fatias da selecção de peixes)

Sashimi Matsu   38€
(40 fatias da selecção de peixes) 2 pax.

Sashimi à carta   7€
(5 fatias de um peixe à escolha)

Ussuzukuri   8,50€
(7 fatias finas de peixe branco)

Sashimi Origami   8€
(5 fatias de salmão meio braseado com azeite 

e shoyu)

Trilogia de Salmão   10€
(Lombo de salmão, barriga com molho ponzu

 e ovas)

Fusões Origami (Luso Nipônica)

(exclusivo arena)

Combinados de Sushi

Sashimi

Sushi to Sashimi Origami   23€
(25 peças à escolha do chef)

Sushi to Sashimi Origami duplo   40€
(40 peças à escolha do chef)

Sushi to Sashimi   20€
(9 fatias  de peixe, 3 niguiri,  4 hosomaki e 

4 uramaki)

Sushi to Sashimi Duplo   37€
(15 fatias de peixe, 6 niguiri, 8 hosomaki e 

8 uramaki)

Ovas   8€
(Salmão, tobiko, massago)

Jhoe ebi Furay   7€
(Salmão, camarão panado, 

maionese japonesa e ovas)

Jhoe   6€
(Salmão, maionese japonesa 

e cebolinho)

Atum Picante   7€

Niguiri (2 peças á escolha)   4,50€

Niguiri de Sardinha Braseada   4,50€

Niguiri de Unagi   5,50€

Niguiri de Foie Gras   14€
(Foie gras fresco braseado com

 laranja flamejada em conhaque)

Niguiri Twist   3€
(Pele de salmão grelhado com lima,

 molho tarê e sésamo ralado)

Set Niguiri (7 peças)   12€

Tempura Cheese  11€
( 3 variedades de queijo com 

doce de abobora)

Tempura de Polvo   5€

Tempura Moriawase   11,50€
( 2 camarões, 1 peixe, 1 choco, 3 legumes)

Tempura de Camarão 4,50€

Tempura de Camarão com amêndoa   5,50€

Tempura de Caranguejo casca mole (1 unid.) 7€

Tempura Vegetariana   6€
(5 variedades de legumes)

Tempura Peixinho da Horta   6€
(tempura de feijão verde)

Yakitori   5,50€
(Espetadas de frango)

Yaki Ebi    8€
( camarões grelhados na chapa)

Gyosa   6,50€
( “Raviolis” japoneses de frango com 

molho ligeiramente picante)

Atum Teriaki   8€
( Atum grelhado com óleo de sésamo 

e rebentos de soja)

Teppan Picapau    14€
(Lombo picado com caule de lotos e tacuan)

Salmão com molho de maracujá   8,50€

Combinados de Sushi e Sashimi

Gunkan (2 peças á escolha)

Tempura

Teppan yaki - grelhados na chapa

(exclusivo arena)


